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Area: Educacéo Infantil e anos iniciais do Ensino Fundamental

Conteldo:

1. Concepgdes de infancia e de criangas, Educacédo Infantil e
Ensino Fundamental (anos iniciais).

2. Educagdo Infantil, Ensino Fundamental (anos iniciais) e
politicas publicas no Brasil.

3. Curriculo na Educagéo Infantil e no Ensino Fundamental
(anos iniciais).

4. Concepgdes de desenvolvimento e aprendizagem e suas
implicagdes para as praticas pedagégicas na Educacéo
Infantil e no Ensino Fundamental (anos iniciais).

5. Planejamento, registro e avaliacdo na Educagéo Infantil e
no Ensino Fundamental (anos iniciais).

6. A importancia do brincar e do brinquedo na Educagéo
Infantil e nos anos iniciais do Ensino Fundamental.

7. Oralidade, leitura e escrita na Educagédo Infantil e no
Ensino Fundamental (anos iniciais).

8. Os eixos estruturantes do ensino da Matematica na
Educacéo Infantil e no Ensino Fundamental (anos iniciais).
9. O conhecimento do mundo natural e social no cotidiano
da Educagédo Infantil e do Ensino Fundamental (anos
iniciais).

10. Artes no cotidiano da Educacéo Infantil e do Ensino
Fundamental (anos iniciais).

11. Conhecimento do corpo e da cultura de movimento na
Educacéo Infantil e no Ensino Fundamental (anos iniciais).
12. Educagdo inclusiva, diferenca e diversidade na
Educacao Infantil e no Ensino Fundamental (anos iniciais).

Camgus 1 - Baqaneiras
COLEGIO AGRICOLA VIDAL NEGREIROS

Area: Ciéncia da Nutricio

Conteudo:

1. Fundamentos da Nutricao.

2. Educagdo Nutricional.

3. Bioquimica basica.

4. Bioquimica dos alimentos

5. Fundamentos da avaliagdo nutricional.

6. Elaboracéo e execugéo de cardapios para coletividades:
Programa de Alimenta¢&do do Trabalhador.

7. Elaboracéo e execucao de cardapios para coletividades:
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar.

8. Administracdo em Unidades de Alimentagado e Nutricao.
9. Anatomia e fisiologia aplicadas a Nutrig&o.
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10. Patologia da Nutrig&o.

11. Fundamentos da Dietoterapia.

12. Nutrig8o e dietética.

13. Técnica dietética.

14.Gastronomia e sua relagdo com turismo, hotelaria e
nutricéo.

15. Microbiologia de alimentos.

16. Higiene de alimentos.

17. Bromatologia.

18. Anélise de alimentos.

19. Fundamentos da Ciéncia de alimentos.
20. Fundamentos da tecnologia de alimentos.
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